
Röschediele!OPTIMA 
Mikrosäulen-Oberfläche!
Keine Tücher und keine Schaumfolien!

Klimahaube! 
Schützt die Teiglinge sicher vor Verhautung und 
verbessert die Gare im Stikkenwagen.

Lochblecheinlage!
Ohne Kippen direkt in den Ofen.
Das Ausgaren zur Dekorfläche ist gewährleistet.
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Produktvielfalt für innovative
Optimierungen in Ihrer 
Backstube

●  Energieeinsparung möglich

●  Leichteres Handling

●  Bessere Backergebnisse

●  Es entsteht ein ideales Mikroklima, das sowohl
    Schwitzen als auch Austrocknen der Teiglinge
    verhindert. Besonders bei kritischer Witterung.

●  Teiglinge lösen sich rückstandsfrei.

●  Auf Tücher, Schaumfolien oder Bemehlen kann 
    komplett verzichtet werden.

●  ●  Es gibt keine Ecken und Schlitze, alles ist rund.
    Schmutz kann sich nirgends festsetzen.

●  Anforderungen nach der Lebensmittelhygiene-
    verordnung werden maximal erfüllt.

Die Röschediele OPTIMA ist patentiert 
unter der Patent-Nr.: DE102008051331.8

        Durch das atmungsaktive
       Mikrosäulen-Raster ist eine 
     optimale Sauerstoffversorgung 
   an der Auflagefläche der 
Teiglinge gewährleistet.

●  Das atmungsaktive Material bewahrt ein ideales 
    Klima.

●  Luft kann zirkulieren und verbessert die Gare im
    Stikkenwagen.

●  Die Oberfläche der Backwaren bleibt zart,
    Verhautung wird vermieden.

●  ●  Zu öffnendes Seitenteil ermöglicht Entnahme von 
    einzelnen Dielen oder Blechen.

●  Material ist langlebig und waschbar.

●  Die Kanten im oberen Bereich sind doppelt
    und die Ecken dreifach verstärkt.

●  Die Haube lässt sich platzsparend lagern.

●  Maße für Format 58/78: 67 x 83 x 170 cm
    Maße für Format 58/98: 68 x 101 x 170 cm     Maße für Format 58/98: 68 x 101 x 170 cm 
    Sonderformate sind möglich!

Perfekt für die Herstellung von Spezialbrötchen.

Durch die Lochblech-Einlage aus Aluminium können
alle Vorteile der Röschediele für die Kühlung, die 
Lagerung und den geschlossenen Transport auch bei 
der Herstellung von Spezialbrötchen genutzt werden.
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